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Izba SKarbowa w Nowogrédku. g x
Urzad Skarbowy wkcyz & Monopoléw w Lidzie. .

Inspektor Kontroli Skarbowej w Lidzie.

PROTOKUZL e
przemiaru kadzi fermentacyjnej Nr.8 znajdujacej sig w lokalu fermenta=

cyJm Y .
C;%r%ggci rogpqczizo dnia 11 grudnia 1930roku o godzinie 12 rano,z ukor=
czono e zinie 14.- ; ¥

Przaﬁggr potrzebny jest dla okreslenia ilosci zmniejszenia &ui objg=
togci brzeczki wskutek ostudzenia sie, oraz odcedzenia chmielu, ulotnie=
nia przez parowanie i sporzadzenia laski mierniczeje “ PR

zemiaru dokoneno za pomoca odlewu wody. Podczas calej ponizej opisae
nej czynnosci t.d. przemiaru byli obecni:

Ze strony wiadzy skarbowej: g .

Komisarz Kontroli Skarbowej L, Brzozowski
Rewident Kontroli Skarbowe] WX, Narkiewicz
Ze strony browaru: = | :
wlagdciciel Mejlach Pupko.
Kadi fsmentacy;na ma ksztalt stoike Scigtego, podstewa jej okragla=-
a wierzch owalny. Z Irontu odleglosé brzegu kadzi od podlogi Wynosi e......
eeee.CMe & 2 tyIU 288 setescenceseassClle

Dla przemiaru uz wody o cieplocie +8 Re Przemiaru dokonsnoe od géry
do dolus KadZ fermen cyjn% nalano wodg az do przelania sig wody przez
nejnizszy {unl'(t. krawedzl. Wysokosé poziomu wody w punkcie tym, oznaczonym
przez °>eme urzedowego stepla, odnotowana cechowang miarg metryczna
wynosi . ;

Nastepuie spuszczono wode do naczynia Yomocniczegu, ktérego poi'emnos',é
zbadano poprzednio cechowang miara 50=cio litrows. Naczynie to miaie pojem=
nosé 100 1itréw, "

Czynnogci odpuszczenia wody powtarzano az do zupelnego, jej Wyczerpania,

przy uzyciu pod koniec miar litrowych, okazale sig przytem, ze mierzac
zawsze przy punkcie oznaczonym przez wypalenie stempla urzadowego na kra-

P

wodzi kadzl, ktdrg oznaczono Nr.

Odpuszczono wodge KadZ mierz pelnienius
od 1730 BaCEON0 HodSs o wm. 500 litr. D yTRe ednerly mepelplemius
1582 " 1340 * 500 ® 1532 4260 *
1340 " 1% * 500 * 34 * 3760 *
1156 » 973 * 500 " 155 * 3260 *
975 795 * 500 * 97 * 2760 *
75 " 620 * 500 * 795 2260 "
620 a5 * 500 * 620 * 1760 *
5 278 = 500 * a5 - 1260 *
278 » 110 * 500 * 278 " 760
110 » QW0 * 260 * 10 - 260 *

Tym sposobsm wymierzona kadi fermentecyjna Nr.8 mierzy 4920 litréw pi
§325 IE};Z::M na samej kadzi i na lasceé mierniczej, ktdrej dlugosé wynosi
. Po kezdem pigciorazowem odlaniu po 100 litréw i uspokojeniu si ierz-
o, sakofbasniu Lych ceymode; Lasks morsomy) sdnotomio porlon s, &
,czynnosci laskg mierniczg zabezpi
1 takows oddano wlagcicielowi browgru na przgchzw:nll);?czom Bl Syt
Niniejszy protokél sporzedzono w 3 rdwnobrzmigcych egzemplarzach.

i

; /=/ Brzozowski
Komisarz Kontroli Skarbowsj

. /=/ W, Narkiewicz
Rewident Kontroli Skarbowe j

Tradcigiel browaru. w
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roku.Nizej podpisani MARJAN MAIEWSKI, zamieszkaly W Lidzie,ul,Suwalska 90.2 je§+

SRR N i A i

UMOWA DZIERZAW

~ Tida,dnia pigtnastego paidziernika tysige dziewigdset trzjﬂzi°3teg°;5§¢’t§ga

hej strcny,é MARK PUPKO i SZYMON PUPKO, zamieszkali w Lidzie,ul,Suwalska 88, ze

strony drugiej,zawarli umowg dzieriawy naatgpuiqcej tresci:

I. Marjan Malewski, jako wtasciciel nieruchomoscl potozonej w Lidzie przy uli-
'cy Suwalskiej pod Nr.90.,skiadajacej sig 32 placd 2z zabudowaniami na nim sig zna
dujgeymi, czgsé tej nieruchomoéci niezabudowang dlugoéci okoko éz.mtr.,liczqe
od posesji Braci Pupko do potu ogradzajgcego na tej nieruchomogoi sad,a széro- f
kodei okoZo 38.mtr.,w granicach od strony poxudniowej 1 wschodniej posesje Brépfi

el Pupko,od strony pékndcnej posesja spadkobiercéw Stefana Malewskiego,od za- K

¥

chodu dalsza czgsé piacu wtasciciela niewydzierizawiona /5ad/,-wydzier2mwia Earél
kowi Pupko i Szymonowi Pupko,a ci ostatni,dziatajge wepélnie i solidarnie,plac
ten w dzlerzawe biorq.-u--w—J ------------------------------------------------ %

II, Strony zawierajg niniejszg umowg na przecliagg dziesiéciu lat,a mianowi-“
cie od pierwszego stycznia tysigc dziewigéset trzydziestego siddmego roku do

tfzydziestegb pierwszegd grudnia tysigc dziewigdset czterdziestego szdstego ro-y

., /1.T01937 7. ~31,XIT,1946.7, /s ~==mmmmmmmm e o e -
ITT. Czynsz dzieriawny ustalajs strony zgodnie na 300./trzysta/ztotych *
w 2tocie rocznie,przyczem podpisaniem umowy niniéjszej Marjan Malewski kwit
je odbidér tenuty dzieriawnej za piefwszy rok 1937 w kwocie 500./trzysta/:lotycga
IV, Dzierzawcom przysiuguje prawo korzystania 3z orzechodu i przejazdu I
prowédzqcego od ulicy Suwalskie] do'wydzierﬁawionogo placu w miejscu gdzie ten
przejazd istnieje,a mianowicie wzdiuz granicy péinocnej niewydzieriawionej
czesel posiadoscl,z prawem wybrukowania tego przejazdil.--—-----m---—ooe—o B
V. Dzierzawcy zobowigzujs siq odgrodzié parkanem dojazd wzdiuz sadu,na
pfzéatrzéni od szopy w kierunku wschodnim do istniejgcego ogrodzenia sadu,ﬁxa
nym kosztem bez regresu do wiasciciela,w ten sposéb aby utrudnié pray korz'T
 niu z przejaszdu,dostep do sadu.W przypadku niewykonania powyzszego zobowiaz
nia,ﬁr%ysluéiwéé quzio'wlaéciciélowi prawo zabronlenia dzieriawcom prazejas

'E prgéoho&u do czasu wykonania tego ogrodzenia.Wartoéé powyzszego oparkanie

szacujg strony dla opaty stemplowej na 100/sto/ z3otyeh, —rare

VI. Wszelkie éwiadczenia i daniny publiczne na rzecz Skarbu Paistwa
stytucji publieznych naleine za ﬁydzierzawiony objekt w czasie trwania stosun
Agﬁﬁazieriawnego,zobowiqzuje sie opacaé wiasciciel Marjan Malewski,bez re

%3’ S i ;
do dzierzawedW,=————=mmm—————————————— e ———————————— e

W YIL, w&dziérzawiajqpy nie reczy za dochodowoéé_wydzierzawinnego objekﬁf



e o e S o .

VIII. Wydzierzawiajgcy zezwala niniejszem azierzawoem na wszecl stro &EJ
kowanie i uzywanie wyd31erzawionego ebjektu,a w azezegélnoéci na dalszy wyna_i
jem lud wydzierzaW1enie osobom trzecim objektu dzierﬁawy,bez regresu z tego
tytulu do d31erzawcéw a takze zezwala obJokt d21er23my zabudowywaé wedle 1ch
uznania 1 potrzeb z tem zastrzezeniem,ﬁe vszalkie ursqdzenia stanowig wyiqcth

wtasnosé dzierzawcdw,ktéreto urzqdzenig.pa astantn st@sunku umownego majs Pra~- %

L

Wo dzierzawcy zabrad, ——;——-—---—‘ff ; - i ?'4“"', T ‘";“”“"‘“"*f“;f
IX. Dzierzawcom przysiuguje prawo. przelewu umcwy ninieaazej na osoby trze-
cie nawet bez zgody wydzierzawiajgcego 2z prawem dalszsj nieograniczonej cesji,

X. W razie zbycia przedmiotu dz1erzawy,zobowiqﬁude Sl% wiaseiotel prae-

nie$éé na nowonabywcg obowigzki 2 tej umowy.--v--— i ' -*-"~v44f -------

XI. Umowa niniejsza nie rOZW1qzuje siq,na wypadek gmierci ktorejkolwen

i

ze stron i obowigzuje ich spadkobier@éw.—~-——-—ﬂf—jf~—m-—-——~-~—”~—~-~-—-~n»—--

XII. Naruszenie warunkdéw umowy niniejszej przez ktéquolwiek gze stron,po=

ciqga za. sobg obowigzek zaplacenla tyttlem odszkodewanla umownego kwote w wy-

aokoéci 2,000, /dwa tysigoce/ zlotych w zioeia._f ﬁ 1[7 ::f—————-——;—+;-——; ------

- XIII. Po ekspiracjli umowy nlniaasij w terminie przew1d21anym powinni
d21erzawcy zwrécidé przedmiot dzierzamy wlaéoieialowi natychmlast z tem zastrze

~ zeniem,ze Drzyaluguje im prawo zabrania wazalkich urzgdzen i budynxon wzniesio-

nych w okrebie trwania dzieriawy.--—---———- ': e

XIV. Wszelkie zmiany i uzpeinienia umowy ninlejszej winny pod niewaznoscig

by¢é dokonane w formie pidmiennej. : e S st a5
XV, W uzpeinieniu punktu I—gd umowy niniejsze] sffony oswiadczajg, ie gra- |
nicg Wschodniq wydzieréawionego placu, jest grﬁnicé dzielgca wydzierzawiony
objekt od dziatki placu nabytego przez dzierzawedw na 110ytasji i przysgdzone-
go im postanowieniem Sgdu Grodzkiego w Lidzie z dnia 17.XII.1935.r.n sprawie

Be250/35, —mmmmmmmmmm e e e -
AVI. Postanowienie umowy nlnleaszej 0 pZatnoseci zlotego w zZocie,rozumie-

Ja strony zgodnie z przepisami Rozp.Prez.Rzp.z dnia 5 11.198?.r.w sprawie zmia- 1

ny ustroju pienigznego. e - ; e
XVII. Koszty i nalezytosci zwigzane z tg umOWQ ﬁonoskqustrony po poZowie. ?
XVIII, Oryginak ostemplowany umowy niniejszej otrzymujg dzierzawcy,odnis i

za§ wydzierzawiajgcey. - s BRI L B L SR I

T i

XIX. Tenuta dzierzawna piatng jest kazdego rokn:z géry 1 to za caly okres

.;.xx.%w uzupeinieniu punktu XIII-go umowy niniejszej strony postanawia]a, -
/' : i L] S S,
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Konto P.K.O. Nr. 30062.

s
ina 1 91/1_‘{{ L) 5 OL s

z @ 2LULLL -

prc')by...EQﬂ-..z.

ZIAL WODNY

Warszawa, ul. Chocimska 24.

Wyniki badania iy

przy pismie z dnia .

. 7
dostarczonej dnia W S ANIFIL T 10 36 r.

o = .
przez J,.-ITOTlUﬁ:’ﬂQWl_' -

e PODFANE] dnig .o

nQ A

Znak préby . Szymon Pupko - Lida, ul,Suwalska Nr,73@.

=
Temperatura

A o
qunosc Mae Lo g S0 R

whom . .20

Barwa

- L il 4~

Odczyn . A
oF,
“:.;:'.:.2. .Q

lwordos‘é ogblna

as 4
A 0 214,10
0

Twardoéé¢ nieweglan. ...~ e Pl
; ’ 9,67
240, 0

Zasadowosé LABT A s
Zasadowoéé alkal. .

Zelazo ogodlne

Chlorki . 4 paiy o A

Amonijak
Arofyay.. Wis s ¥ T
Azotany.

A
Utlenialnosé . S

Zapach . OAERAR- L BCR L Rl
- pH Zawiesiny lotne
- mg/l CaCOQO;,

- stop. niem.

2 Sucha pozostatosé

Zawiesiny

Azot organiczny

Azot albumino

mg/l Ca CQO;4

)

stop. niem.

/

mg/l Ca CO,

Pozost. po prazeniu .

Strata przy proien;u

Zawiesiny mineralne?

. M. O. .8 = P.Z H 34 — V.36 — 2000
Wyniki badaniac wody.

6909 J.Dziewulski, Warszawa




» ' BADANIE BAKTERJOLOGICZNE

Ogolna liczba kolonij w 1 ml wody na
‘ zelatynie po 48 godz. w temp. 20° C,

Ogélna liczba kolonij w 1 ml wody na
agarze po 24 godz. w temp. 37° C.

e Calt el . R e

______________ w 10 m1, wody nie wykryto . . .

Uwagi:

QR ZE

Woda metna wskutek wytrgeenycl

w 2nacznych ilo&ei
weglquows, /przemijajge
Sktad chemiczny
WQ&& nadaje sie do picia,

Wskazane odzelezianie wady,

Opiata za badanie:d 25,-
o
4
~ Kierownik ;
!
Dziatu Wodnego | '
L e
N :
. 5 "

i bakteriologi

CZIEHLE

.
7o

d
F
¥
s
e
Ji
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2K
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B

aza, obecnych w wodzie

Yo dwmardndd o ' 7 g
is twardoSé prawie wylgeznie

WL odv nie wzbudza zastrz .

1CZNY oy nlie wzDudza ZasSTIZeZeln,

o S
g

Kierownik Oddziatu
Chemiczno-Bakterjologicznego
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é'f IS POMIESZCZEN < BROWARU B-ci M.i S,PUPKQ w Lidzie

—n—----&-l-.——‘--—---—---—-———---p—----ﬁ——-n-------.-nu-q----——-—---

~ 2. i 3
g BUDINEK MNrm s
1.Biuro Browaru parter
[ <, Pokéj Kontroli Skarbowej s
i 3. Wejécie do biura .
| 4, Dzial wyeia butelek "
| 2, kkepadycja 2
| Ha.. i inda
| 6. Poddasze ekspedycji 1
| i Uzial myeia beezek i "
I i 7a. ~ Schody dp piwnic i
| . é. Lokal pomocniezy do grzania wody by
? 9. *  do mycia masy filtraecyjnej "
! 10. Warzelnia y
%g?. %g%g§is§gsgﬁgg§§ warzelnego i zacierowego
11 a. Pompa do wody .
12. Kuznia | y
18, Teren obey | y
: 34 Klatka schodowa
\ = % i15. Sktadnice czefei zagasowych 1 pietro
| 16. Lokal gniotownika slodu,oraz zbiornika wody cieple]
17, Mieszkanis mechanika
18.-. Damoczynny tramsporter 3 pietro
g 19, Lbiornikd na wode 3 .
ko BUDYIREX Nn 0 &,
i C] 1 20 Poksjdla rebotmikew | e
- . N ed, Korytarz .
| - 22, Wytwérnia 'Wod Gazowych ,
23. T " " "
24. Klatka schodowa
29. 2 aparaty chiodnieze : 1 pietro
Chtodnice a0 poddasze
Zapasowa lodownia : piwnica
s 5 nie ezynna »
Izba fermentccyjna br.l | ol
. 7 Nr.2. .
L Nr.3 e

. Nr.4 L
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. Jeczmiky przsznaczony do:wyrobu piwa-musi byé .preedityin odpowiednie

przygotowany przez siodowanie.-

Cechami dobrego chzmlnnla browarnlﬂnar E R

" g /Jednakowy, réwny jasno-z6ity koldr bez brunat nych koncow.

LT I feaE Nt : i) 92 L 3 .
b/Swiezy zapach,nies zag stechiy i splesniaiy.-

g "¢/ wysoka zawartos¢ skrobi/biatka/ 9-10%.

£ A i r gy . Ml gl B, YR S PO N
d/ wilgotnosé nie pgowinna przekroczyc 10%.

L 3y T G O AT ; . ¢ 3 : j
Jeczmien przede wzystkim musi byé oczyszczony 2 kurzu,brudu,uszkodzonych

ziarn i Tﬁﬁydﬁ ﬁésidn’é*ﬂ'koﬁcu'posortDWany.

Ualen stodowania jest przemiana Substancji sktadowych jeczmienia na
inne produkty.Czeél skrobi zuzyva gsie na sam proces kielkowania,druga
czes¢ przechodzi forme lekko rozpuszcza 1nq.oubs an031 bL&lkowy%h—wyLwa-

"

tzaje sie enzymy,diastazy 1 t.p.
Jeczmieri odpowisdnio oczyszezony ws puje sie do kadzi zalewnej do poZo=
Wy na@eknionej'"o“4 ciggle przy tym mieszajac,aby ziarna malowartoécio-

we i wszelaki brud wyplynely na powierzchnig wody,skad sie je nast@pnle

?b odpow1ﬂdﬂ1m nasyceniu sig jeczmienia wodg,co nastepuje zaleinie od

A3y

vatunku 1 oorf roku na’ urufl lub trzeci d?len/40-44% w1l*0c1/,3@cvm13n

,n

zostagc wyrzucbnj na pJaad7k@ ceme ntowa/melcuch/gd21e 816 rownomlernlﬂ

ukZada kuoy /sztukl/pocvqtkOJo aOcm.sto&0001 a w mlare poste powanlaf«

'kis¥kowanis obnlza blP ‘do 10-12 cm. b
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éotlem t}r'zeswlﬂ’c.r7z-mla sztuki,a takze unlemo zliwie zrovmecm blg kistkow
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/Tllcowanla /?erlodycznle prz-wraca 51¢ lopatuml, Oznaka dostateczna-o

us\ Seee noa

klelkowan1a jest d¥u; 2086 kis l%dlug0801 Zlafna,a diugosc llSClanld

na. 3/4 tegoz,a takie zupetna r0201nralnesc zawar ~.01 i rna.fo ukoriczeniu

klelkowan1a slod nrzech9ﬁ71 do suszarnl. olam suszania jes} po\za-llcznymi

- zmlanaml chemlcznyv yPrzerwanis przez wysokq témp rature dalbz»*o glelkcswnla

54 {
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jalnie do tego cﬁlu urzudvonﬁT suazarnl 3u02°ﬂ1° jedns 3 Harfll ulodu ﬁrwa

24 godzin,przy tym poczatkows tﬂmpcrdtura Jeat + 28 R. dO“hOQZaC W koncu do
+56 R.Dobrze wyrogéniety stéd i nalﬂzycia wysuszonf powinien byé kruchy,

Prayjemny 'w za achu,slodki w smaku nis Zaw1erac w1qccj niz 4% wflgpci. r

farzeni~ brzeczki plvneJ s

- — Eadadndl I I I —
v Cnm IR R
5

Ilogé _8fodu przeznaczonsgoe do kazde] ﬁﬁrkl plwnej/wynoal 2900 kg.na 200

hl.s + -erPCZkl gorgce] dla piwa pelnego o Zawartou01 eksdraktu 0d10

do 123% a dla piws dubqltoweéo,SOQOLkg.‘slodu na 160 hl.brzeezki gorgcsj »
P zawartosci ekstraktu od 13 WZWYZ / £frutuje sis na specjalnym 5n10tdwn1ku %
W ten prﬁOb »aby luska zostaia eata,a, zawarto' . zlarna zg ghisgiona na ml 4ko.

§rotowan1- sZodu odbywa 51@ w dzien przad warkg w ilosci zgloszaonej,.

ng Dmotownlku zmontowamjm nad skrzynig dp pr“ChOWaDLa mlalon&mpnslpdu.

-
.

Skrzynla 2najduje sie nad kadzig zagierows. . -

Zaeleranle stodu . a01~ran1a 1 gotowanie alOdu ma.na.cnlp zdobgc;e jak

- -unuaua--—- ——————

najwiekszej ilofei ekstraktu to Znaczy tn nubstancge,kbqrc przechodza do

‘brzsezki piwnej w stanie rozpuszezonym jako zawissiny.Brzeczks plwna nazy.,

wamy piyn,otrzymany Tako wyeisg po zacieranip wodg stodu Pray: odgoqlm niaj

temperaturze,

P g - o - - . » L] ™ ' a

01er odbywa sie w dnlu oznajmipnym o godz. 5 jak ngstgpyje £m1 slony.stéd
spuszcza sie do kadzi 2301erne3 i wymiesza., dokladnln .22 pomocs mieszadel :
mgchan;cznychrl wodg przy temperaturze, + 42 R. Aac1gra3¢g przy tej. hempe=
fatﬁ?zcczsiaga sig le uSZy stosunek cukréw do niecukrdéw,co. dejs w, wyniku
piﬁb 0 peiniejszym smaku.famperaturﬂ 40- 42 R, ubrzympjc 8ig minut, 20 dle

wzmoenienia dzialalnosci dlaatazy U godzignie. 5, min, 30 Spuszcza. 8ig pura

R e
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3/4 wmasy zacierowsj do kotla zacierowego i powoli/co pieé Minut jeden

atopisr/podgrzewa

Sten sposdb,ze cala masa zaci-rowa kraiy za pomocg pompy rotacyjne]
z kotla cacierowego do kadzi zacierowej i odwrotnie,Czynnog¢ ta ma na

celu catkowite zeukrowanie sie zacieru, aby préby z jodem nie wykrgia

zaaneJ roaKCJl o

1/3 zagieru w kot

.ru przechodzi nstepnke do kadzi zacierowsj,doktadnis wymieszaz resztg

1 przy ostatsczne

filtracyjnej o god

W kadzi filtracyj

Yedniejszego zeukrewanis mozliwie pozostatych resztsk skrobi.anaka

prawidiowo odbyt

chni: brzeczki.

Filtracja.}jest to czynnof¢ mechaniczna,oddzielenis brzeczki plvnaj od

—————— - -

g10021n,pr7y tym

ralnj stoj filtracyjny. adz filtraeyjna ma podwéjne dno ,zezwnetrzne
- - - - ¢ -
stale z 10 krenami dospuszezania brza zki i drugie ruchoms,ztoZone

z sit braepwyech,ktdére stuzig do zatrzymania slodzin.

M godzinie 9'min.

brzeczki do kotia rarzelnezo za pomocy specjalnej wanny/grand/l rurj

miedzianej.o9puszczanie brzsczki /pierwszej mety/trwa dw1 od21n;.,,

Dla wylugowania

przerywajgc fultracji~na stodziny i gorzcs wode o 60 R.Ilogé dolewane j

wody wraz z pierwsz

zgdoszansj ilodé

G Ot owanie

R p——

bl&lka,a'p;xez dodawanie chmislu zadany charaxter smaP i wytrz zymatoéé piwg

Przeczka dobrza Ug

i Mlgako opadaijg na - dno /tamenis siec piwa/.Po napetnieniu poZowy kotla

j’ - lU 1'1....,1'079

tym falujzc.Chmia

ego zacieru jest spokojny i prawie 01smnj wyglad powiersz=

stodzin 2z pozostalych resztek brzsczki dolewa sie = nie

. vl £

do 56 - 57 R.Przy taj temperaturzerﬁanipuluje siew t

umonicz niu zcukrowania +=o godz.7 m.30 zatrzymujs sie

le Za31erowym dla zaootow nla.GotuJaca sig czeéé zacie-
] tempsraturze + 62 R.caly zacier przechedzi do kadzi

nej zacier zostaje w spokoju pét godziny,a to dla dok-

iy

te ostatnie,opadajac na dho scisls

o e

By

warstwg tworzg natu-

50 rozpoczyna sie jednoczeénie filtracja i spuszezanie

meta,kbtérej jest 60-70 hl.nie poWinna pfzekroczyék”'

brza

(@]

zki goradej.Caly procas filtra acji trwa 4-5 5 godzin,

« Ptze zotowanir brzeczki piwnej osza gaumy strgcanie

gotowana ma tadny potysk i kloezki biarka sg Jedrne

5%

la" sie duzy ozgieht it brzeczka zaczyna cotow hu,mocno pray.

I'w zgtosz onej ilofei wsypuje sie w 4 daWﬁaﬂh lerwszy.




P E

!
%fzy konicu pierws z;j ﬁgt;,a JStatni na 20 minut przed ukoﬁczeniem !
: gotowanla brzeczki.Gotcwanis trwa od ﬂqdz. 15 do gedz.15.m,30,Po ukonebenlu j
gotowanla wyrzuca sie ogierl z pod paleniska kotla warzeknego i po u390k0¢ |
| Jeniu sie powierzechni br sczki ZOStaJe przez. Kontrole Skarbowa odmisrzo ng :1
ilogé takows jw H1,i zbadana zawartosc ekstrakbu.Ud chwili zaprzestania |
;5otowan1a do chwili misrzenia z=martosc% kotta upiywa 10 minut,
Po tym palenlska pad kObl&Ml Z3 01nroay¥§1 warzelny: zostajg zab@ﬁpisczone} |
.prze Kontrole Skarbowg,a brznczke plwn@ nlezw1002ﬁ1@ pompuje sie za ﬁpmoca‘

pompy rOtaCJJncJ na chfodnice, ktore znggduJa si¢ w oddzielnym budynku ned P

'fprmentacja vg to bardzo plytkie i szerok1c haczynia,zdzie cala ilodé

h?znczkl miesci sie w warstwach 15 cm.wysok0°01 “a to na celu opréez wlasci-L
,Isgo chlodzenia, takze nasycenis brzeczk1 tlenem. Na chZodnicach znaJduJe 31¢
cedzak chmleIOWy,w ktorym cata ilo#é wygo towanego chmi=lu zostaje zatrzymanaJ
a nastgpnle PO spuszczeniu brzeezki,wrzucéna do nawozu.Dls przepiukania kotla
zpompy 1 chmielu dodaje sie éciéles odmlerzonq 1logé wody za adnotac;a w kSIaz

t

¢s warek.‘om powanie brzsczki ns chtodnice trwa 1 godzine, i

v god21nle 19 rozpoczyna sie spuszczanis piws=és= brzsczki piwvnej de k ad21:

fernentaCanych a w celu dalszego oehtodzenia do zgdansj temperatury '+ 5 R.
}

brzuczka przecho zi Przaz specjalns aparaty éciekowe. Znajdujace sie w brzec
ee stracone bialko i drobne czesei chmielu opadaja na dno chlodnic w postaci-
pol plynneJ /trub/.Trub ten zostaje zebrany osobno i przez specjalne worki |
”/trubzakl/ﬁrzesacone.Czsna brzeczke zlewa sig do kadzi fermehtacyjnych,

a pozostaloé w postaci brunatnej masy Wyrzuca sis.odpuszczanie brzsczki do

kadz1 fermontach iych trwa 4 godziny,

FernentaCJa ol trak01n spuszesz nia br “zeczki do kadz1 fermentacyjnych zadaje

- - -

sig drozdze w iloéci pét lltra gegstych i dobrze odlezalych na 'l hl.pkynu. E
Calg 110sc drozdzy wrzuca sie do 0s0bnej wanny,dolewa tylez piwa i po dekladi

nam wywlﬂszanlu rozlewa po kadziach danej warki piwnej. Na zbadanie moey

t

brzeczki podstaWOWnJ bierzs 519 prébke  wprost z weza,prizez ktéry brzeczka

s01-ka z chlodnlc do kadzi fermentacy jnych,t. j.bez domieszki drozdzy.

- e w— T an ewn - -

t”ermentacga jest to proces chemlczny,spowodowanr obecnogeig pewnyech drob-
1 :

ay

noustrogcw. “aleznie od gatunku organizméw,rozklad materii odzywezej

;5wywolu3acych rozrézmiamy rozmaite odmigny fermentacji,jak:alkoholowo,




kwasu octowezo, kw;suomlekow go 1 t.p. i piwowarstwie mowa o fermentacgldg
alkoholowe3 wywolsnej przez vrzybak drozdzy. v s -
¢ fermentacji odrdézniamy dw1e fazy,g 1dwng i Wolna /01cha/;P1wrwsza odbywa.
sig w kadziach fermentacyjnych a druga w kufach sktadoweh,Obiawy fermen-
tacji sg nastepujace:IZ—lé godzin po zadaniu dr&idiy,powi;rzchnia piwa pok=-
r&wa sie delikatng bial@ piang,ktéra zwolna roénie i brzechodzi w sedta,
podobng do kremu mase.Na drugi dzier zaczynaja sig trworzyé tak zwane
baranki;nabierajac coraz peiniejszych ksztaltow 1 tlusiego wygladu.
Ode;uWarsi@ intensywne wytworzenie kwasu weglowego.Na czwarty dzisn baranki

zaczyn=ia opadaé¢ i pekrywadé sie brunatng skorupg,zlozong z nie zywych

komérek drozdzowych i czeéei zywicznych chmislu,¥rozdze,zawieszone w piynie
za02fna7@ opadaé i z ukoriczeniem fermentacji tworzg gesty osad na dnie
kadzi,fermentacja trwa,zaleznie od gatunku piwa,mocy podtawowe] brzeczki
drozdzy i t.p.od 8-12 dni.Normelnis piwo powinno odfermentowac eonajmniej
65% zawartodci ekstraktu. :

Po ukonczeniu fermsntacji pivo_préechbdzi za pomoca pompy elekzryeznej
do kuf sklﬁdéwvch.ﬂrozdze z kadzi fermentacyjnyeh zbisra sie do osobnych

lanlem i erzechowuje do dalszegd uzytku.frzy tym wierzchnig warstwg,Jako

nie uzyteczns,zanie czyszczong trubem,wydzislingmi chmielu i innych substan-

“¢ji wylewa sie do rynsztoku.

logrowanie piwa,gdzie w dalszym ciggu bardzo Doﬁoli férméhtuje habieréjac
wiasciwego charzktsru,smaku i aromatu PEBEQEQQZP'EEEém nasycenla piwa,
kwasem weglowym,zamyka sie szczelnie kufy /szpuntuje/.Wekutek wytworzenia
sie kwasu weglowego,piwo stoi pod cifnisniem 0,4 atm.az do obeiguu/filteac]
Piwo powinno lagrowaé conajmniej 45 dni i zaleznie od gatunku;a przede wWszy
stkim od warunkéw zbytu,skladowanie piwa moze trwadé 3 miesigece i wiecej.
Jezeli ktéraa z kuf nis me zgdanezo cifnienia,scigga sie z niej pewna

ilo8¢ piwa,najwyze]j 10% zawartosci kuly i dolewa tak zwang krajza t.j.piwe
fermentujacym pod barankami wprost z kadzi fermentacyjnej i znowu szpuntuje
Kazda kufa posiada przyrzsdy kontrolne, jak aparat szpuntowy i prébny kranik
Poza tym wszystkie kadzie i kufy sa ocschowane godlem panstwowym,a oich

obigtoé¢ w litrach - oznaczona trwals farba.
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: & ik
L Erme joa leo w naturs 1nym stanle nie ma pu*ysku,tak p0Zg=
a;;;;;-;;;;;—igégaééntow DaJ- sig to uskutecznlc za pomocg specjalnie
nrzadzonu@o flltra.Flltr sktada sie z pewnej ilogeci ram/komér/ népetnionych
ma;a filtracyjna;azbestowa- 0 Wysokiej sile absorbcyjnej a sprasowang |
 na osobna; moszynie - prasie.Filtr polaczony jest wezami gumowymi z samo- 7
ezynna pompa /druckregler/,podajacy piwo do filtra pod cignieniem ,
52 penpa powitrzng.Ubie pompy poXgczone swoja droca kufg skladowa.
ileo zostage przeclsnlete przez filter,ktdry zatrzymuje wszelkie zanie-
@zyszczenla,gak DrUb,diOZdZO czesé zaw1gszsn bietkwych i t.p.Piwo juz
@gzyszczone dostaje sie do apar-tu zwanego izobaromstrem,z ktdérepo za
ﬁbﬁbca przeciwcisnisnie powistrza napeinia sie bezposrednio beczki trans-
Tpertowe a osobny waz odprowadza czesc piwa do apératu butelkoweho.
Aparat butelkowy znajduje sie w oddziéinym pomieszcéeniu,przy aparacie
znajduje sie tez kcrkownica.Napelnianie,korkoquic i et?kietdwanie butslek
odbywa sie jednoczeénie.Pompa powitrzna,druckrewlér 1 aparat butelkowy éa
poruézane motorem elektrycznym.Wydajnosé filtra na vodvinﬁ + - 10 hl.piwa.
géaa‘filtracyjna ma ograniczong sife absorbeyjna,to tsz w miare zanieczy=-
szczenia trzeba tskowg przemyé na, s=03a1n13 do tego celu przeznaczonej ﬂaszy
”nle Czynnog¢ ta polgczona jest z pewng strats piwa,tak przy wybieraniu stars{
Jik przy zakiadaniu $wieze] masy.Strata wynosi +- 50 ltr.i wicej. / é
ﬁgsztki:z kuf skitadowych,tak samo jak resztki z filﬁra,zlewa sie-w-osobng E

imala kufe /resztfase/, krajzaﬁﬂfi—ebela 2 Zwykiym trybem Osady w kufach, ’

;Jako nieuzytki,wylewa sie do rynsztoku. . “
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', /ustalona zostala s

Rozeorz, Wykonawez.ll, 3

"%/ Prowar prowadzi wykaz pracqwniké uPrawnionych do otrzA/VARIE

2/ Pojemnosd

U.R.P. Br,113 9.886/ 1931r. 4
kotta warzelnsgo i kadzi fermentacyjnych ustalona zosta
ssosobem odlewu wody,zaé pozostalych naczyn t.j.kadzi zacisrowej, kotlt;

zacierowezo, kadzi filtracyinej,chlodnic talerzowych i kuf skie dOchh

3/ Postepowanie techniczne w'browarze odpowiada zalgczonemu opisowi.
2«%% 4/ Dla ceeléw koniroli skarbowej browar posiada pojemniki dokladniejsz
s Q.51 i 19 ltr.cukromieri 2 eylindrem 1 tablﬁcami redukeyjnymi orasz
;"\ kompletny srzyrzad do zbadahia zawartogsci ekstraktu w gotowym piwie.
i) 5/ Browar posiada palsniska sod kottami zacierowym i warzelnymfpfz
% stosowane do natozenia urzedowgch zabezpieczen, - : |

ﬁ:xé/ browar posiada zeszyt

piwa deputatowego.-

8/ Drowar p051ada nol--

,

Wspoiwla

ciql browaru

gosobem bPOH‘tfjuznjm wg. zakaczonyeh wprotokuiow.

«2 duiaa. 1~. 31]:' /

.y dla Kontroli akarbow‘J

z wykazem uzywanych etykie

b

Kierownik “%jonu |



My mcha Hadw X du. MW (/5’4/{/7 4 .
R. L #7713 fn. §8df mirnthake ol W%W
Jobe Hodowe, faspr , i




USTITUT NATIONAL DES INDUSTRIES 192
DE FERMENTATION DE BRUXELLES

OFFICE NATIONAL D’ESSAIS, D’ANALYSES ET DE RECHERCHES
' POUR LES INDUSTRIES ALIMENTAIRES

1327, Boulevard Maurice Lemonnier, 1323, BRUXELLES

*-re -

“f- COMPTE CHEOUES POSTAUX
a N 2957 49 Bruxe”esl |e¢?{%4‘9y’

TELEPHONF;N 11.25.85
'ANALYSE N/":ffy
/,?;% @t Aorrrrnr L teaiHini, A %

Résidusec Sl O L, Z ,?/0 %me /m ﬂz

Patebs totale 0. vl s P g

Boraanents | n L Rl /7 e
Catnonaine .. = oo \/j_;”
S 7 ee
Alcalinité au'Méthyl-Orangeo.......... J er>r /M % i
Nitrafes L 1 Pr e’
Ammoniaque ... }@tw
Chlviures (C1) ..o 2 872 ?"' /M m
Lonates (C 0%) o /e e
Salfates (§80°) foreey « e

nleinm (Ca O) o, /ﬂf e <




. 6 / ,,{(}” i ww/m-l (MWWVE ”Wa /;/VM/"’@

o @m{mmmxe ay//

%uﬁwa é/wd’ cxwaé |

owam Mé’f W@Mﬂa Wmawm(

4’ : ﬁl’? W&Wa wmgww o4
6t kotH wmbkpd zw adomp ece bodic,

af w%m) Jﬂmef,a&:g/oaﬁaaw
e S e

| . 7 af,,,,,cw.., ] @% " &o/w fats 1o/,
1938 Fer 39| 98] 15 % % -~

: i G , &,
e | aea | SR } %%g:w %\ 13"
Lo . |




(s ind %

tﬁ;m% ag%"?‘:"t“*&’ #é’w M@ "

= vkm:pww.--‘-;. —

e A
e YN e




¢ " eag.ruz) Lawmcfwb 9@ 07 - Y PR
51\ ,. M gt R | {/Q pﬁ.ﬂhﬂ ﬂqfw# !

nsl s ket o u dlidiic’ f R TG
N etarafpied 5wy ML b

?exa?mm,?g

6/@ HJOUL A € me O é@owe A e eld
W gu. - Muerd fe terooinef = v |

] Sl
oo b !

a Leer Zwy KOlleere oty o ,fﬂawezgwh_ef erdf foxé-
- kotbwa, ocsbal, Cpecon. v byt JEebam s gerdf
foufonuy  Mikarky # i bahod are L s g

ko

o Joasd mﬁfﬁ?"ﬁﬁf@f € OBl eniie hevepiive
@@amfw,u ' - X '

ﬁ“ OCmereee e &u&;ﬁ#&iw&wj Gited o8 Myfy’ v Al oecy " |
" ﬁﬂﬂf’idww ALt of @&Mﬁ#ﬁ#f‘f y e TR ) ¢ 8 0 '
% | ._,%,{'.g;g;(_gg;@f e
Koerad eleed) - - /ﬁ A e
: Il e b Ll EQLAtE 4 f 34/@ s “r
| e 7&@#&7&6 nubeow Hguovs Y e
| ‘%/56’“@‘/,;: %*"

o R i

.. 5?@»@‘&6/! #or







W%&Z&s‘z /Mm; . 'l;:

/a% /&%z [Vt Aprre

/Wé‘/z( caﬂc/ X/fwmeg Lo &475&& Frbaee Ma«'“
/I%Mww qu- ﬂ@«%’ Qcﬁ&%f{ m%w Jf %W Foteee]
ﬂw/w /17@&@/)74«#?@‘«: 3{04/ %;‘?m WWW*
Mww&j PO to TLPO o5 srer ;%,5% /,001?457@.%«4 c&a%&@
L fﬂ%fo"m letrreé ”75’%“@ Srell 227 fobfce WM@M wﬂwﬁﬂ%:

A
;f
g
b
|

/amww MWWM MW?MW, WM% 026 —4
b gt /dﬂmwgﬂm w"ﬂ“ﬁ(é:f M@/@W{ Al MW—W%‘W ﬁd@w G

Qeteeses M/M Ao %wm ﬁ%‘” ;Z;am gzce  J7telceS |

WW 0% 75@7 /Mu«e«f @mwfgﬁxa O e a e e /M?AD/%W%
W”%«%&/ ERO 10 SO /(775 E tme — Mo%my

Y‘ NOlelegp e#ccee ?’rﬂwgff@f.{m %jﬂw %Maﬂe %&'zo/é,é;gw e eom/é‘éazz_,
:,, % aw m«.&z&%@cﬂ% ~ 2790 dzaz. Mﬁm Me I W e dme s
E Qaﬁozﬁmr #ee. ”&W‘M’W war c’wzo%«g /{a wﬁ%@ ﬂmﬂm‘;
?\ D95 @ ocem . &/W A’Ma%f{ MW W m,,mﬁzgﬁu, 7@

. ,._//m‘

ﬁ b2k 07000 /M.J/ ) /WWM Q@W S ::l r >
Vi M ea,ﬂo% Bcee /,4/ , ,,,,M é/% /%”/&u o \...5_“!_.

q ,umtf{axg &oﬂ?ﬂ// %//JMQ\MW @WJ fmy
*a*« (5457 ma‘,y’mw 6%//9%40 éjmafayxp &:/af‘ 7/&91/&/4 ,

F /*“""fj' g éx20 '/00?‘ -
s 5%/_\ L eor A e

> P r._\‘- : !
\“ \%‘t&‘ ,“n:k-"- X : . T N . . : é ’: ;




772 02 = His0 2. 7 |
gﬂoﬁo%&(dum ?W&“W% = WM%@/M/WM/&O PR 20

346 a‘fﬂ [ MWW@D ge;&m.c/ﬂjgax_a ze /é 20 @'ﬂ%
7 Ge s . Co 0 Te) sregbsiicerioer.
%M %Mfmc% W&Oﬂ?’zp{«m&o /676’,/7 R cmy«f— -4 /,.,”
W.Mog% /MM/&O & oo ,(7 M%W @%M% waz%waéa

ca,ﬂ;/a: y,,,,,ew SO0 ¥ i »34&047. 2y G & rmozier
G easey 3640 7 [OF oo
4 w/ o A A
7%7 x Mog = FIiso wwp. £ 2

27. L. @M%&iwem 2o etac %ﬁ/wejiwwm mm&mm%ﬁ*

4@0%@@@4’ ee W/&awzgm mm/m% Co 2080, & 2ne, —
%/d, pece %7/066«1/5’04 o2 /amz eom /é.éuoe? %Z?ua o 7

J(&ﬂ%&&w HQeee bz, — zoZ{M %%&/Qaﬂ Bty 10 SBEO A Znad

1
&MWW @@%M g/z;g W %W?//w&@_

{W&g P20 ,,,J"/ /Mzammm

m’é-‘ jd‘“%m Qs eAHDeit gy f/-%fjw ;y@wﬂég%%/fﬂo:fw;

Z

)

LA . %y %z// fwwgsw/wmm 2w Coed /fff@/ﬂ /@MW ‘.‘é\?é
Ty ,MM/Q, / tos Clin Sovets  Aceras st Loosrirak /‘%{MW e
&ﬁmgwea j/ﬂ(f / %Wf?éawm /&MW CAeloD Cteulptd ‘#

LO8T \afh ﬁ%m aferacs /mr @M/@ 75,%&3%
29| % en  Lgo —~ 3600 W% /54/545@ P We{
_ o 1reehfpce eroesdo.r %m&: a%fzm ?&/2&_, %W’ﬁwg .a
: /g;’fza/mw g o SO RO s 2o ohoto s e maza /da"y&o
(recidinly = S 6’% G e &/fa&, Spadacs ce f%m@ 'j

a"f_&,—/.:.f'_ 1L dccess g 72):&;/ o x] B P an.

G teegy  SPrr2d” /20002

—— r ‘;..-nf levo x /B = /Y5 780 27 |




e A 3 i TR, |

.f %z\wm {7542@@ 8ée glrteccr : MM,;;;M/&, WW#EZ%_ !
| eeene, sy Sl 675 g g rsfcerse Gads o
8 - A s e smEE T Tl

7 L//(WWQ — a«mmd% ~rong el anRocivi LEO 27
| &ﬁowaoma—, W/mzaa Wu&wﬂnc«é’/éz %M@WM
3 W‘,%ﬂ,;@; opcen /Mw 2 2. Lbrosczas (S etifoe, € Koz
J wﬁ/fﬁtﬁ £ > Ceripuce /2 wres £ T eerniporen S wros
| guesaih ol 40 uls; gppoe gueses 3f6w lhcoiias [P
C  Hane. %5 /?aa/&., Cengpeco /§ wres, E scepeences w%
/V{c/m’//mﬂzayé% a—xaeﬂ?u% 9&&9/«@74& %w/uuu
mfw';e-f & secaseseces eewgpecce mef gesert prodeocesisece

3 peotlate Hoeweol.

J/zajaw ?ww«ﬁ/&w becro /2 WMM /L&}“M%
Zauw-é? /ﬂéj&% ettt Siu V;é;o J2 0. G/ZMW /249«/;444«—:_/
noglossai ot asiolici smoco 25 i reaDironicn 2onsd 25 ameei™
| Ml Cezepeciaic . ﬁ%&odé’ /sz e terpelil dptadesiieorso s cea
" JO 27, oww(fmﬁ 97&,_ /Md/lco—@/def&/tw /2 M{{Miq(

: Zaneb Ww Zresoeiice /Mﬁ&%—m SIS 20 MW&Z o

M%Ma&mmw %ﬁ Zeoed. 5#6&:7 owym Cleppecr eyt e 7f
(| ogferigro asoeccs Crioeadicoecsis 10D cecvisen ;. {
;, g,,axza,rg 2O X5 = 5 #O 20 |
| i b4 /w/j’ ‘mf‘”‘“ffwaw ;

o ﬂxmtym@b /wﬁuycf,;m eyfera /7&»«_7 ;Zw«&a’ 0750 e sLeoccsee &
' m&u&?&p@ Jarfyeccacs. ﬂ%w @ rosecgocece. fod f leects tecs sknrmpee —
;}«zm&z hgosc MWWGLL E CoacocessO e @J/nﬁamm /ZM%@«

/WWM#, Ao colol. g
| £

’. /WWU-' mgﬁfa‘; /éwlfé /&w ze /aﬁawg’ »@lo/ajmeg & 2o,
_# -’PZO%QM PotecesppleeaX. /?cm rszc&..g,e.; Sea ja,@e g/ Wi’ j'.
/J%;,m corroec o, 2gecict “s MW /{a{f‘zw/émwmo f/%

o Gatoeces Lo ipiir s fuJ_) /8O 2. ”X‘WOW myfﬂ‘&@ ;‘w/}ﬁp

peccadicecait Zaf‘%f"fﬂ@“‘w @W&/@M - oHono BT e

B LY

;o :‘




el
) |

| S 7 134}

\Jd/aaanomw > é w/.?.,f o /%J/W méwm.%aj /Wawf
720?7’242@41 W W%ﬁgw We&cr_/matzé ﬂcW .owfj V753 u/ 3
gwj 3/p0 ’Q?JAX%J > Yr® 2. 4 & 20 g S/oo X2t - STPBPRO
MW ?gwcdmu /bc/a@/vm,c, @M@W %%a’/c{m_,
74«%@% o%a—fo/u&ay Wmﬂ%ﬂ@/ £20 W& G pbtesetiet

30~ Yo w/m
/QWM:;%W ac /c:j’ﬂa/g e Z/ma&g fﬂadZ&-m;/éi wa 16 franod,
| W%@ SS=80 M/%e// WMZ}/JW‘? W zee 3
@ e, Lo ”%ugﬁ@/uﬁ 30-50 2e/2ae %/%W@
“Q,ﬂd %}}é_ﬁﬂoww /uymﬁfa: /‘(M/gmw Aecocet cosea W’”
L %w P te sl — /‘Cce//é/o«%oxja—é/ %QW AZo0 ﬁwg/&mt’
| ﬂ,f// Zm/ﬁ‘”%wﬂ»} Al eef e %u«z@ o7 O20 QMQ/@ﬁ
/Wﬁtf—ﬂ%? SR ece tereq. G —x /amc/tfo—ézg" W/% z%w:.%w
{mfﬂa/L{%zo/aMm/W S /,760449%:
W%M@ £@%@/§M KW@@M &
| Cresey (2020 2 a/f»’;a/z@z;@@ Yo -4 2. ﬁfWWWmfg

E MW% W;@ny//aw. /@Wj(/ugw A PRt
j),. waé 2680 2. 9{;%—&’@ owele 2 /3O 2. ?//;;w/zcouwwl Jzy
g - (fa—%—fdﬂo prelico ¢3sp0 %, %aﬁ(m&w@ shsso 2. Clioro oo,

\ 7 e 2 v :
Lo» 6 /9285 = : = o= <
* 7., e @mﬂ% @;w%émwm%m mé’f,l
c Wm m—g/m%z&; %4@,//5 it cute  2ewh '.
W«u 2 . z?)ﬁ,,wﬁw@ B, o VW ﬁW@P

\ oo g W“J gﬁ}&z& eccce 2 MWM P2O2eir Of HFcO 20
KQ more, SN & ”"-.i\\ 5 %"%Mr //%. {Kﬂ/%ﬁgwa;‘ / #_
. v }@@@m lox A ja—@ef o0 dedel ’:%m{” | & ’ g A
L" PR . @%ﬂ&aug&w | amw %WWW <z _
bl B s ueiul B

B Y e e : {




o5 bl
Zﬂ(;%afdo, ekt /@J/«ﬂo %w«gmg/ "%mﬁg A o5
c&ﬁmwﬂ 20~ 20t
Dt sea g/ day o it Iestobticr %%/W@M ot ke
Wi |

@m/o;y/_gm 74 boo
/Q%W wlf. [V46a0
Z;aﬁamlg J seo

f//'{/ ;';:2 J&W FaDreccas /06 //17) yera 4% e vl ciais
o AW%M%/ %/)’Jm@m%z Je WWM@/@W%
//in(a,c WMMW Wﬁ&ﬁ%/fﬁ;
/@&,4,:4&,::1/' )/;) Gidmss fw WW Lrere W w@«?&»—é

é, CAlgess 57 ﬂijed 4;/ Lpd Xﬁfx% %jMA‘&j x;{xpﬂd/,
g
Sl
‘ ./(j' RO el Do 20 &dce‘e,meg /m(ja,@e /%Mﬂ MW// D B —

,zw,{, g@% eo;;umj

M/a /935>
%"W’W

f'f Lot #
{




